Brunch Marlnero
Jullo

Goazpacho tradicional con su guarnicion

“Green Bltes”
Lowmo de atin fresco asadlo, citricos, Lentejas del Puy y
veduccion oe soja
Patata inglesa al vapor, el pleadillo de un “tartar”, towmate
seco al sol y aguacates
“Xato” de bacalao
Menestra de verduras con savdinillas al ajopere)il
Tomate vellewo ode wmozzavella de bidfala, plivones tostados
Y aceite de oliva
Lechugas de temporada con olivas aliiadas al tomillo

“Tapas “
Olivas rellenns con boquerones en vinagre
Chapata tostada con tomate de colgar Yy anchons de
L Escala
Mejillones en vinagretn
Coca de escalibada, queso de cabra gratinado y
mevmelada de tomnte
Pulpo ahwmado con patata confitada y Plmenton de La
vera
Empanadillas rellenas de atun y phmlentos del Piguillo

“Mediterrneo “
Langostinos al vapor
Canatllas
Bocas
Salpicon de rape, gambitas, tomate Yy cilantro

“Los Avrroces”
Pacella Marinern al estilo Skipper
o}
Avroz de costilla de cerdo bérico con tirnbeques
o
Risotto de boletus edulis con Parmesano
(Los arroces se servivin como mlnimo para 2 personas)

“Sweet Dreams”
Frutn fresea de tewporada cortada
Fresones con chocolate
Copita de suspension de frutos rojos Y gelatina de menta
Steleccion de pasteleria Pullman
Dulces Yy golosinas

50€ por persona
Maridaje de cava e (VA ineluido



